Fromagerie Le Houblonneux de I'lsle Formule 1
Tle-aux-Grues

Le Houblonneux de Ulsle

Pate semi-ferme a cro(te lavée a la biére

houblonneux
de I'lsle:

= 42 % d’humidité

= 32 % de matiére grasse

= Affinage de 60 jours

= Durée de vie : 45 jours aprés affinage

= Fabrication artisanale

= Lait de vache non pasteurisé exclusivement de U'lsle

Cro(ite lavée a la biére de garde L’Etoffe du pays
Affinage amélioré, excellence assurée!

Le fromage Houblonneux de I'lsle a subi une métamorphose! Dans cette version améliorée développée par notre
maitre-fromager Yoann Gach, le fromage est plutot affiné en surface par un lavage a la biére ce qui lui confére
une cro(te moins collante, trés légérement sablonneuse. L'Etoffe du pays de la microbrasserie artisanale Cote-
du-Sud de Montmagny et les les, une biére de garde costaude (9 % d’alcool) aux ardmes de prunes, raisins secs
et fruits séchés, imprégne la crolte du fromage de ses nuances ambrées pour créer un véritable fromage de plaisir.
L’association de la biére et cette pate moelleuse et savoureuse confére au fromage une sensation en bouche et
un go(t unique, légérement herbacé et houblonné.

INGREDIENTS
Lait non pasteurisé, Cultures bactériennes, Sel, Présure, Chlorure de calcium, Biére. Contient : Gluten.

MATURATION
Entreposage entre 2 et 8°C

UTILISATION
Prét-a-manger
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SPECIFICATIONS D’EMBALLAGE
Meule : Papier d’emballage blanc a crolte fleurie, étiquette autocollante, boite de carton.
Découpe : Papier microperforé blanc opaque a double épaisseur, étiquette autocollante, boite de carton.

FORMATS
Meule, demi-meule, quart de meule, pointe.

SPECIFICATIONS MICROBIOLOGIQUES
Salmonella : Absence

Listeria monocytogenes : Absence
Escherichia coli : <500 UFC/ g
Staphylococcus aureus : <1000 UFC/ g

TRANSPORT
Camion réfrigéré entre 0 et 4°C

COORDONNEES

Fromagerie de I'lle-aux-Grues
210 Chemin du Roi
fle-aux-Grues (Québec) GOR 1P0
Tel : 418-248-5842

Fax : 418-248-5843
www.fromagesileauxgrues.com
info@fromagesileauxgrues.com
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DISTRIBUTION

Le Houblonneux de I'lsle

Formule 1

Via des distributeurs, ce produit est destiné aux commerces de détail et aux restaurants canadiens.
Ce produit ne peut étre vendu pour consommation avant d’avoir été entreposé pendant 60 jours.

ENTREPOSAGE CHEZ LE DISTRIBUTEUR
Réfrigéré entre 2 et 4°C

ETIQUETTE DE PRODUIT

Valeur nutritive
Nutﬂtlon facts

Fromage ! Cheese
Houblonneux de Llsle
Pate demi~farme, affiné en surface. crofite Lavée  La biére /
Surface ripened semi soft cheese, beer wiashed rind

+ Trans / Trans 0.2q

00 Ingrédi Lal’c non pasteurise, Cultures backeriennes. Sel.

3 S valeur quolidisnne” "

Calories ! ¥ q;'_ "'JI qln_ Présure, Chlorure de calcium, Bigre. Comtient : Gluten. Natamycine

e ——— & Lally val “o- Inaredients *

Lipides /Fat 89 1% | g Unpasteurised milk, Bacterial cultures, Salt. Reanet.
Saturés { Saturated 59 31+ fLatcium chloride, Beer. Comtains : Gluten Natamycin

32% ML [ MF. 42%, Humidits / Hoisturc

Glucides | Carbohydrate 139

Garder réfrigéré f Keep refrigerated

Fibres / Fibre 09 0% Fabriqué fe: Meilleur2025.3L
Sucres / Sugars 0 g 0% g . Monaola)
Protéines | Protein 69 Best
Cholesterol I Cholesterol 3 mg before: =
Sodium 70 mg 7% =
= . Lot : CBOY ©
Potassium?20 mq 0%| Poids net / @
Calcium 75 ™ 1% | Net weight :
Ferllron 0 mg 0% i
. 0 ‘3 1 2 kg F de | Tle-auwcBrues |
4 ou moins c'estpeu 15% ou plus c'esl rnrm%e an du Roi =
4 orless = 8 little 15% o more i @ lot m Isle-aux-brues (usbec) GOR PO <o)
l-m.frmmml._ EIHOrULS Cim =
V.
ETIQUETTE DE CAISSE
Fromage | Cheese
iti Houblonneus: de L'Isle
Va|eur nUtthve Pate den-rfm affiné en surface. croite lavée a I.a bitre /
Nutrmon facts Surface ripened semi saft cheese, beer wazhed rind
- Ingrédients :
% valewr quobidenne” Lait non pasteurise, Cultures bactériennes, Sel.
Calorles it I'u,t__ 4:_.'51 T] Présure. Chlorure de r.a!.:':um ﬁ!el:e Contieat - Gluten, Natamycine
=] ro. (Rlty "-4;- lngredlenls
Lipides IFat 8o n% ; lorid lin istegrls;d milk. Efat:hrlii'{‘ cultures, Salt, Rennet,
Saturés / Saturated 68 _— alcium chloride, Beer. Contains : ElutenNatamycin
+Trans / Trans 0.2 32% MB. / HF. 2% Wumidits / Moisture
qucidu I Carbohydrate 19 Garder réfrigéré / Keep refrigerated
Fibres / Fibre 09 0% Fabriqué le: ypor cpgp  Meilleur 025121
Sucres / Sugars 09 0% Made on: avant
Protéines I Protein 69 . . Best
Cholesterol | Cholesterol 3% ms Foids net / before: =t
sodiumm mg 7% Net HE'ght : LOT : [BUII' —_—
Potassium20 mg 0% —
Calcium 75 mg B % * Unités funits 1* ——w=
Ferflron 0 mg 0% ) =§
% ou moins c'estped 15% ou plus c'est beaucoup Fmﬁﬁum-&m =§
i orlegs = g little 5% ar more iz a lat 169 meﬂ=%
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