Fromagerie Angélique-A-Marc

le-aux-Grues

LAngélique-A-Marc

Pate molle a crotute fleurie sanglée de bois

Floral et boisé

Formule 1

L’'Angélique-A-Marc est le second fromage né de notre collaboration avec
l'artiste Marc Séguin. Si La Béte-A-Séguin se caractérise par son parfum et son
gotit résolument « animal », L' Angélique-A-Marc séduit par sa dominante «
végétale » et nuancée d'une intensité moyenne. La sangle de bois qui étreint la
meule pendant toute la durée de son affinage ajoute cette touche légérement
boisée a son ceeur coulant. Une véritable beauté fromagére. Un fromage d'une

extréme finesse qui tient du grand art.

Exceptionnel. 100 % authentique.

52 % d’humidité
Affinage de 60 jours

Fabrication artisanale

INGREDIENTS

Lait non pasteurisé, Cultures bactériennes, Sel, Présure, Chlorure de calcium.

MATURATION
Entreposage entre 2 et 12°C.

UTILISATION
Prét-a-manger

SPECIFICATIONS D’EMBALLAGE

22 % de matiere grasse
Durée de vie: 40 jours apres
affinage

Lait de vache non pasteurisé
exclusivement de llsle

Papier microperforé blanc opaque a double épaisseur, étiquette autocollante, boite de carton.

FORMATS
Meule, demi-meule, quart de meule, pointe.

SPECIFICATIONS MICROBIOLOGIQUES
Salmonella : Absence

Listeria monocytogenes : Absence
Escherichia coli: <500 UFC/ g
Staphylococcus aureus : <1000 UFC / g

TRANSPORT
Camion réfrigéré entre 0 et 4°C.

COORDONNEES

Fromagerie de I'lle-aux-Grues
210 chemin du Roi

fle-aux-Grues (Québec) GOR 1P0
Tél. : (418) 248-5842

Téléc. : (418) 248-5843
www.fromagesileauxgrues.com
info@fromagesileauxgrues.com
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Fromagerie Angélique-A-Marc Formule 1
lle-aux-Grues

DISTRIBUTION
Via des distributeurs, ce produit est destiné aux commerces de détail et aux restaurants canadiens.
Ce produit ne peut étre vendu pour consommation avant d’avoir été entreposé pendant 60 jours.

ENTREPOSAGE CHEZ LE DISTRIBUTEUR

Réfrigéré entre 2 et 4°C.

ETIQUETTE DE PRODUIT

Fromage ! Cheese
Valeur nutritive L'Angélique-a-Marc
Nutrition facts Fromage 2 pate molle affiné, crolite fleurie sanglée de
Par cube de 3 em (30 g) bois / Soft ripened cheese with bloomy wooc-belted rind
icmoe 809 Ingrédients : Lait non pasteurisé, Cultures bactériennes, Sel,
Calories 90 sl dueldent” | Prégure, Chiorure de calcium
W h alwga éi Ingredients : Unpasteurised milk, Bacterial cultures, Salt
Saturés / Saturated 4.5 2% Rennet, Calcium chloride o .
+ Trans/ Trans 0.2 ¢ 22% MG, IMF. 52% Humidite / Moisture
Glucides | Carbohydrate 1g Garder réfrigéré / Keep refrigerated
Fibres / Fibre 0q 0% E le: i
Sures ¢ Sugars0 q 94 Fabniqué Ie: W71 16 Menleu'r
- - Made on: avant.2[|21 IN2
Protéines | Protein 6 g Best '
Cholesterol | Cholesterol 25 mq before:
Sodium 150 mg 1% =
= LOT: —
Potassium30 mq 1% | Poids net / ANGZ1 ——
Calcium 150 mg 129% | Net weight :
Fer { Iron 0 mg 0% ~
= . 0 . 320 kg Fromagerie de L Tle-aux-6rues =
*5% ou moins c'eslpeu 15% ou plus c'es! beaucoup 210 Chemin du Roi g
% orlessis alittle 15% or more iz a lot 1617 ] lﬁbl;s.':-llx‘nmfs _‘Inlﬂbiulzgu‘fﬂ =
ETIQUETTE DE CAISSE
= Fromage | Cheese
Vale_u_r nutritive L'Angéfique-a-Marc
a pate molle affiné, crodte fleurie sanglée de
Nutrition facts Fromage 3 pate molle aff te i glée d
Par cul de 3 cm (30 g) bois / Soft ripened cheese with bloomy wood-belted rind
Per 3 cm cube (30 g) : :
el fu E) . - (Ingreédients : Lait non pasteurisé, Cultures bactériennes, Sel,
Calories 9¢ ¢t uovteme” | Présure, Chiorure de calcium
———— - valle . . ) :
Lipides / Fat 7 q g o | Ingredients : Unpast_eunsed milk, Bacterial cultures, Salt,
Saturés / Saturated 45 g . Rennet, Calcium chloride
+Trans / Trans 0.2 %1 22%MG IMF.  52% Humidité / Moisture

Glucides  Carbohydrate 1 g
Fibres / Fibre 0 g 0%
Sucres / Sugars0 g 0%

Garder réfrigéré / Keep refrigerated
Fabrique le: 1R Meileur

- ade on: :
Protéines I Protein 6 g aceon “‘g:;tEDZ'IJN.M
Cholesterol | Cholesterol 25 ma Poids net / before:

Sodium 150 mg 79 | Net weight : Lot - ANGZ o~
Potassium30 mg 19 .
Calcium 150 mg 12 % * Unités /units  1* =
Far i iron 0 mg 0% [ ~
"B oU moins ¢'esl peu 5% ou plus c'esl beaucoup i ﬂ Eﬁfﬁo’i‘ms i
B or less is a fittle 15% s alot Tole-aux-Grues o

e or mare s a lol w::nf rueg Elnbub‘;:uif:u:ﬂ =

Créé le : 2021-03-16 Révisé le : Version # 1

Version approuvée par : Julie Guay



Fromagerie Angélique-A-Marc Formule 1
fle-aux-Grues

LAngélique-A-Marc

Soft cheese with a bloomy rind strapped with wood

Floral and woody

L'Angélique-A-Marc is the second cheese born from our collaboration with the
artist Marc Séguin. If La Béte-A-Séguin is characterized by its fragrance and its
resolutely “animal” taste, L'Angélique-A-Marc seduces with its dominant
“vegetable” and nuanced with a medium intensity. The wooden strap that
surronds the wheel during its ripening adds a slightly woody touch to its runny
heart. A true cheesy beauty. A cheese of extreme finesse that is a great art.

Exceptional. 100% authentic.

52% d’humidity 28% milk fat

Refining for 60 days Shelf life: 40 days after
refining

Artisanal manufacturing Unpasteurized cow milk

exclusively from llsle

INGREDIENTS
Unpasteurised milk, Bacterial cultures, Salt, Rennet, Calcium chloride.

REPINING
Store between 2 and 12°C.

USE
Ready to eat

PACKAGING SPECIFICATIONS
Double-thickness opaque white microperforated paper, self-adhesive label, cardboard box.

SIZES
Wheel, half-wheel, quarter-wheel, wedge.

MICROBIOLOGICAL SPECIFICATIONS
Salmonella : Absent

Listeria monocytogenes : Absent
Escherichia coli: <500 UFC/ g
Staphylococcus aureus : <1000 UFC/ g

TRANSPORT
Truck refrigerated between 0 and 4°C.

CONTACT INFORMATION
Fromagerie de I'lle-aux-Grues

210 chemin du Roi
Tle-aux-Grues (Québec) GOR 1P0
Tel. : (418) 248-5842

Fax. : (418) 248-5843
www.fromagesileauxgrues.com
info@fromagesileauxgrues.com

Creeé le : 2021-03-16 Révisé le : Version # 1
Version approuvée par : Julie Guay



Fromagerie
fle-aux-Grues

DISTRIBUTION

Through distributors, this product is intended for Canadian retail stores and restaurants.
This product cannot be sold for consumption until it has been stored for 60 days.

STORAGE AT THE DISTRIBUTOR
Refrigerated between 2 and 4°C.

Angélique-A-Marc

PRODUCT LABEL
Fromage / Cheese
Valeur nutritive L'Angélique-a-Marc
Nutrition facts Fromage 4 péte molle affing, crotite fleurie sanglée de
Par cube de 3 om (30 g) bois 7 Soft ripened cheese with bloomy wood-belted rind
ek D S Ingrédients ; Lait non pasteurisé, Cultures bactériennes, Sel,
H % valeur quolidienne™ i
Calories 90 i Présure, Chlorure de calcium. _
———— Ingredients : Unpasteurised milk, Bacterial cultures, Salt,
Lipides i Fat 7 g 9% (g : :
Saturés / Salurated 4.5 g Renet, Calclun chioside
+Trans / Trans 0.2 2% | 22% MG, /MF.  52% Humidite / Moisture
Glucides | Carbohydrate 1g Garder réfrigéré / Keep refrigerated
Fibres / Fibre Qg 0% Fabriqué le: Meilleur
Sucres / Sugars0 g 0% Made on: 20211R.16 .
Protéines | Protein 64 ) a\éa:;mﬂ N2
Cholesterol | Cholesterol 25 ma before, e—
Sodium 150 mg 7% =~
. LOT: v
Potassium30 mg 1% | Poids net / ANGZ1 ——
Calcium 150 mg 12% | Net weight : —
0 9 ~
Forfiron md ko 0320 kg Fromagerie de L fle-aux—frues s
*5% ou moins c'eslpeu 15% ou plus c'es! beaucoup 210 Chemin du Roi g
5% orless is a dittle 15% or more is a lot [ 1611 ) l‘:'ﬁ:’,*‘m (Luébec) 9";‘::“
CASE LABEL
—= Fromage | Cheese
Valeur nutritive L'Angéfique-a-Marc
Nutrition facts Fromage & pate molle affine, croiite fleurie sanglée de
Ear sube de 3 om (30 g bois / Soft ripenad cheese with bloomy wood-belted rind
== fubrm— - Ingrédients : Lait non pasteurisé, Cultures bactériennes, Sel,
Calories 90 vk auildens | présure, Chiorure de calcium
e o QallY value . : ) g
Lipides I Fat 7 q ' g o |Ingredients : Unpasteurised milk, Bacterial cultures, Salt,
Saturés / Saturated 45 g Rennet, Calcium chloride
24%

+Trans/ Trans 0.2 g
Glucides | Carbohydrate 1 ¢

Fibres /Fibre 0 g 0%

Sucres / Sugars 0 g 0%

Protéines I Protein 6 g

Cholesterol i Cholesterol 25 mq

Sodium 150 mg 7%
Potassium30 mg 1%
Calcium 150 mg 12 %
Fer firon 0 mg 0 %

0% ou moins ¢'esl peu 5% ou plus ¢'esl beaucoup
5% or less is a little 15% or maore 15 a lot

Crééle:2021-03-16

22%M.G. /M.F.  52% Humidité / Moisture

Garder réfrigéré / Keep refrigerated
Fabriqueé le: 202116 Meilleur

Made on: avant: 1IN

. Best

Pouds net / before:
Net weight : e o~
Lot -ANGZ1 =
ﬂ 32”*k Unités /units 1% =
] ~
F 1] Eﬁl:—nu%—&ms byt
PR LA e
Wk fr ileauxgrues com =
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